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FoodScan

- efektywna i dokfadna kontrola produkcji

W obecnych czasach obserwuje sie wzrost zainteresowania konsumentéw zdrowa zywnoscia. Coraz czeéciej zwracajq
oni uwage na informacje zamieszczone na etykiecie, a wyboru dokonuja kierujac sie nie tylko ceng, ale réwniez wartoscia
odzywczg i sktadem produktu. Obserwuije sie takze wzrost swiadomosci dotyczacej zagadnien zwigzanych z jakoscig i zdrowym
odzywianiem. Aby nie wprowadza¢ konsumenta w btad, organy panstwowe wprowadzity odpowiednie przepisy regulujace
tresci umieszczone na opakowaniu badz etykiecie.

Obowiqgzek znakowania
wartoscig odzywczq

Zgodnie z Rozporzqdzeniem Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011
z dnia 25 pazdziernika 2011r. w sprawie prze-
kazywania konsumentom informacji na temat
Zzywnosci, zmiany rozporzqdzen Parlamentu i
Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006
oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/
EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrekty-
wy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/
WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrek-
tywy Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz
rozporzqdzenia Komisji (WE) nr 608/2004 na

producentéw zywnosci zostat natozony obowig-
zek znakowania produktéw. Rozporzgdzenie to
przedstawia wykaz danych, ktérych zamieszczenie
na opakowaniu bqdz dotqgczonej etykiecie jest
obligatoryjne. Do tego typu informacji nalezq
m.in. wykaz sktadnikéw, data minimalnej trwa-
tosci lub termin przydatnosci do spozycia, ilos¢
netto oraz zawartos¢ sktadnikéw alergennych.
Zgodnie zwymogami nalezy zachowac czytelnos¢
i wielkos¢ czcionki oraz jej wyréznienie za pomocq
stylu czy koloru tta w przypadku alergendw.
Wedtug zasad nowego rozporzqgdzenia ko-
nieczne jest znakowanie produktéw wartosciq

odzywczq, ktére powinno zawierac informacje

o wartosci energetycznej, ilosci biatka, ttuszczu,
kwaséw ttuszczowych nasyconych, cukrow, we-
glowodandw oraz soli. Dodatkowo na opakowa-
niu mozna zamiesci¢ informacje o zawartosci
btonnika pokarmowego, kwaséw ttuszczowych
jednonienasyconych, kwaséw ttuszczowych wie-
lonienasyconych, skrobi, polioli, sktadnikéw mine-
ralnych i witamin, pod warunkiem ze wystepujq

w znacznej ilosci.

Analizator FoodScan w kontroli
jakosci miesa i wyrobow gotowych
Nowoczesng, szybkq i doktadng metodq

na uzyskanie informacji dotyczqcej sktadu che-
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Rysunek 1. Wyniki i widmo badanego materiatu.

micznego zywnosci jest analiza przy pomocy
aparatu FoodScan. Umozliwia ona kontrole
jakosci i produkcji na kazdym etapie - od ana-
lizy suroweca po produkt koricowy oraz stero-
wanie procesem produkeyjnym. Dzigki mozli-
wosci analizy miesa surowego, farszéw oraz
produktu gotowego umozliwia lepszq stan-
daryzacje partii produkeyjnych, gwarantuje
powtarzalnosé jakosci wyrobu gotowego oraz
optymalizuje wykorzystanie surowcow. Wyniki
z przeprowadzonych analiz dajg informa-
cje o sktadzie chemicznym, deklarujgc QUID

i wartos$¢ odzywczq badanego materiatu.

Spektrometria transmisyjna w bli-
skiej podczerwieni (NIT) z wykorzy-
staniem kalibracji na sztucznych
sieciach neuronowych (ANN)

Spektrometria transmisyjna w bliskiej
podczerwieni (NIT) wykorzystuje informacje
widmowq zwigzang z energiq wigzan wodo-
rowych oraz umozliwia znalezienie korelacji
pomiedzy widmem badanego materiatu i jego
sktadem chemicznym.

Jest to pomiar transmisyjny, w ktérym zré-
dto bliskiej podczerwieni i detektor znajdujq
sie po przeciwlegtych stronach prébki. Polega
on na przeniknieciu promieniowania przez
catq powierzchnie prébki, w odréznieniu od
innych metod, w ktérych swiatto odbija sie od
powierzchni. Pomiar przedstawia rzeczywistq
zawartos¢ analizowanych parametréw, bowiem
obejmuje catg mase prébki znajdujqcej sie w ku-
wecie. Do przeliczania danych zastosowana
zostata zaawansowana analiza matematyczna
opierajgca sie na mechanizmie sztucznych sieci
neuronowych (ANN). Kalibracje obejmujq prob-
ki pochodzqgce z catego $Swiata, co daje gwa-
rancje petnowartosciowych wynikow. Badania
przydatnosci i ocena doktadnosci kalibracji
zostata przeprowadzona przy pomocy proce-
dury zharmonizowanego badania miedzyla-
boratoryjnego AOAC/ISO/IUPAC, w ktérych
uczestniczyto 15 laboratoriéw badawczych.
Spektrometria transmisyjna w bliskiej podczer-
wieni od wielu lat wykorzystywana jest w ilo-
Sciowej analizie w wielu gateziach przemystu,

m.in. przemystu spozywczego.

Pobieranie prébki
Pobierajgc materiat dla celow analitycznych
nalezy pamietac o reprezentatywnosci probki.
Zaleca sig, aby jej wielkos¢ wynosita od 0,3 kg
do 2,0 kg, w zaleznosci od rodzaju badanego
materiatu. Probka nie moze by¢ uszkodzona ani
zmieniona w czasie transportu, poniewaz mogto-
by to wptyna¢ na zmiane sktadu chemicznego.
Oferujemy analizy kazdego rodzaju mie-

sa, farszéw, pétproduktéw oraz wedlin co

Jednostka

Badany parametr

Wartos¢ energetyczna

w kJ/100g K/100g
o
Thuszcz %
Kwasy ttuszczowe %
nasycone

Weglowodany %
Cukry ogétem %
Btonnik %
Biatko %
Sélzsodu (x 2,5Na) %
Sal %
Popict %
Woda %
Kolagen %
Tkanka fgezna %

Tabela 1. Raport z badan.

umozliwi uzyskanie informacji dotyczqcej
wartosci odzywczej oraz wartosci dla QUID
badanego materiatu. Raport z badan sktadu
fizykochemicznego zawiera wartosci parame-
tréw takich jak: biatko, ttuszcz, weglowodany,
cukry ogdétem, kwasy ttuszczowe nasycone,
kolagen, sél, sdl z sodu, popidt, woda, tkan-
ka tgczna, btonnik, wartos¢ energetyczna
w kJ i keal.

Swiadczymy trzy rodzaje ustug dostosowane
do Panstwa preferencji, umozliwiajgc przepro-

wadzenie analiz probek dostarczonych do labo-
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Wyniki
Koo | s
402,48 1121,68
95,61 271,39
2,82 25,02
1,39 9,64
2,58 1,40
0,55 0,39
0,67 0,93
14,65 9,68
1,93 1,76
2,65 1,87
2,85 2,33
76,43 60,63
0,55 2,01
3,78 20,76

ratorium, odbidr prébek z zaktadu bqdz dojazd
i przeprowadzenie analiz u klienta. Korzyscig
ptyngcq z proponowanych przez nas rozwig-
zan jest skrocenie czasu badan oraz obnizenie
kosztéw analiz laboratoryjnych. Proponujemy
wykonanie analiz kazdego badanego materia-
tu w kilku powtdrzeniach. Analizy wykonywane
sq zgodnie z Polskg Normg PN-A-82109:2010,
zatwierdzeniem AOAC oraz notami aplikacyj-
nymi firmy Foss, dajgc gwarancje doktadnych

i wiarygodnych wynikdw.

RESULT"

Proponujemy analizy nowoczesna,

szybka i doktadng metodg

dostarczajac informacje na temat:

sktadu chemicznego
wartosci odzywczej

wartosci dla

QUID

Zapraszamy do skorzystania z naszych ustug
Odpowiemy na wszystkie Panstwa pytania.

Oferujemy ustugi
w réznych wariantach:

analizy dostarczon
probek

odbior probek

-

analizy u klienta
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